
Förrätter

Barnmeny Dessert

FALUN ÅSGATAN 31

MUNKTELLSKA HUSET

MAT
Trattkantarellsoppa en krämig soppa med 
forellrom & minikavring

Hjortytterfilé med smörstekt, svamp, pommes 
anna, rödvinssky, 

upp till 12 år

Ugnsbakad Spetskål  med gratinerad 
parmesan, en krämig färskostkräm & 
hasselnötter 

Carpaccio en klassiker med ruccola, 
pinjenötter, balsamico, olivolja & parmesan

Örtbakad Rödingfilé med rotselleripuré

Rödbets råbiff en vegetarisk råbiff på 
rödbeta, picklad gulbeta, djionaise, 
parmesan, friterad kapris

Örtbakad Rödingfilé med Sandefjordssås 
serveras med en rotselleripuré.

Crème brulée med färska bär

Löjroms Råraka med syrad grädde toppad 
med gräslök, rödlök  & citron

Pannkakor med sylt & grädde

Dryckes-
rekommendation

=

( G ) 



( N ) 



( N /  ) 

VEG

( VEG ) 



( G ) 



345:-

239:-

165:-

 110:-

 135:-

 295:-

 129:-

Irish Coffee Jameson, kaffe & lättvispad 
grädde

 145:-/5cl

Kaffe Karlsson Baileys, Cointreu kaffe & 
lättvispad grädde

 145:-/5cl

 175:-

90:-

N = Nötter


L = Laktos


G = Gluten 
Veg = Vegetarisk 

Allergener & 


innehåll ?


Fråga din servis! 

( L ) 



Förrätter

Varmrätter

Barnmeny Dessert

FALUN ÅSGATAN 31

MUNKTELLSKA HUSET

MAT

upp till 12 år

Örtbakad Rödingfilé med rotselleripuré

Dryckes-
rekommendation

=

 135:-

 110:-

 135:-

139:-

 175:-

N = Nötter


L = Laktos


G = Gluten 
Veg = Vegetarisk 

Allergener & 


innehåll ?


Fråga din servis! 

( G ) 



Äppelsufflé  en klassisk sufflé serverat med 
kardemummaglass

Flankstek med chimichurri, rödvinssky bearnaise, 
grillade kvisttomater & friterad potatis slungad i 
parmesan 

 295:-

( G ) 


245:-

Hamburgare 180g av vår egna 
högrevsburgare, cheddarost, majonnäs, tomat, 
sallad, silverlök serveas i ett briochebröd, 
pommes frites & bearnaise

Risotto med smörstekt svamp, bakad 
pumpa pinjenötter & Parmesan ( N / ) 

VEG 

 229:-

Oxfilé Tournedos  180g, med smörstekt svamp, 
rödvinssky bearnaise, grillade kvisttomater & 
friterad kulpotatis slungad i parmesan 

 395:-


